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İNCEDAYI B., SUNA S., ÇOPUR Ö. U.XI International Conference on Food Physicists, 10 - 12 June 2014, vol.46, pp.126-130XL. Doğal bitki ekstraktlarından bitki çayı içeceği üretimi üzerine bir  araştırma  ÇOPUR Ö. U., TAMER C. E., İNCEDAYI B., SUNA S., ÖZCAN SİNİR G.Uludağ Üniversitesi Bilgilendirme ve Ar-Ge Günleri, Bursa, Turkey, 12 - 14 November 2013XLI. Ihlamur (Tiia argentea) Ekstraktı ile içime hazır  ıhlamur çayı içeceğinin Farklı Tüketim Koşullrına     Bağlı Olası Genotoksik / Antigenotoksik Etkilerinin in-vivo  Araştırılması  ÇOPUR Ö. U., SÖNMEZ G., ÇİNKILIÇ N., TAMER C. E., İNCEDAYI B., VATAN Ö., SUNA S., ÖZCAN SİNİR G., öztürkoğlu s.,turaçözen ö.Uludağ Üniversitesi Bilgilendirme ve ARGE günleri, Turkey, 12 - 14 November 2013XLII. Ihlamur  Tilia argentea  ekstraktı ile içime hazır  ıhlamur çayı içeceğinin farklı tüketim koşullarına       bağlı o lası genotoksik antigenotoksik etkilerinin in vivo  araştırılması   ÇOPUR Ö. U., TAMER C. E., İNCEDAYI B., SUNA S., ÖZCAN SİNİR G., İNAN ÖZTÜRKOĞLU S., TURAÇÖZEN Ö.Uludağ Üniversitesi III. Bilgilendirme ve Ar-Ge Günleri, Bursa, Turkey, 12 - 14 November 2013XLIII. Characteristics o f Pekmez (Grape Molasses) Traditionally Processed in Bursa, Turkey  TURKBEN C., UYLASER V., SUNA S., Yildiz G.The 2nd International Symposium on Traditional Foods From Adriatic to Caucasus, 24 - 26 October 2013XLIV. A Traditional Taste; “Grape Juice (Şıra)”SUNA S., İNCEDAYI B., ÇOPUR Ö. U.2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, 24 - 26 October 2013, pp.439XLV. Determination of Antioxidant Activity and Total Phenolics o f Erica Arborea Herbal Tea Beverage SUNA S., İNCEDAYI B., TAMER C. E., ÖZCAN SİNİR G., ÇOPUR Ö. U.ICFSN 2013 - International Conference on Food Science and Nutrition, 7 - 09 July 2013XLVI. Effects o f High Fructose Corn Syrup (HFCS) on Health ÖZCAN SİNİR G., TAMER C. E., İNCEDAYI B., SUNA S., ÇOPUR Ö. U.ICFSN 2013 - International Conference on Food Science and Nutrition, 7 - 09 July 2013, vol.1015XLVII. Yüksek Fruktozlu Mısır  Şurubu Tüketiminin Obezite ve Pankreas Kanseri Oluşumuna Etkisinin AraştırılmasıÇOPUR Ö. U., ERCAN İ., SÖNMEZ G., UYLAŞER V., TAMER C. E., KAYA E., İNCEDAYI B., SUNA S., ÖZCAN SİNİR G., İNANÖZTÜRKOĞLU S.Uludağ Üniversitesi II. Bilgilendirme ve Ar-Ge Günleri, Bursa, Turkey, 13 - 15 November 2012XLVIII. Bal Üretim Prosesinde HACCP UygulamasıSUNA S., ÖZCAN SİNİR G., Anlar D.3. Uluslararası Muğla Arıcılık ve Çam Balı Kongresi, Turkey, 1 - 04 November 2012, pp.401-411XLIX. Balın Bileşimi ve İnsan Sağlığı Üzerine EtkisiÖZCAN SİNİR G., SUNA S.3. Uluslararası Muğla Arıcılık ve Çam Balı Kongresi, Turkey, 1 - 04 November 2012L. Health Effects o f some Herbs Consumed as Tea SUNA S., İNCEDAYI B., ÇOPUR Ö. U.BIT’xxs 1st Annual World Congress of SQ Foods, Shenzhen, China, 1 - 03 November 2012LI. Geleneksel Bir  Lezzet: Lohusa Şerbeti SUNA S., ÖZCAN SİNİR G., Yekeler F. Z.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Turkey, 10 - 12 May 2012LII. Sugar Free Sweeteners: Sugar AlcoholsÖZCAN SİNİR G., TAMER C. E., SUNA S.TUBITAK-MAM 4th International Congress on Food and Nutrition, 12 - 14 October 2011LIII. Effects o f different drying processes and pretreatments o fn quality properties and nutrients o f   Lentinus edodes (Shiitake) mushroomSUNA S., OZTURK A., TAMER C. E., ÇOPUR Ö. U.EURO Food Chem XVI, 6 - 08 July 2011LIV. Bursa’da Gıda Sektörü ve Gıda Güvenliği
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