
Doç. Dr. SENEM KAMİLOĞLU BEŞTEPE
Kişisel Bilgilerİş Telefonu:  +90 224 294 0000 Dahili: 55447E-posta:  skamiloglu@uludag.edu.trWeb:  https://avesis.uludag.edu.tr/skamiloglu
Uluslararası Araştırmacı ID'leri  ScholarID: qpbnnt4AAAAJ ORCID: 0000-0003-3902-4360 Publons / Web Of Science ResearcherID: P-3633-2018 ScopusID: 55754670700 Yoksis Araştırmacı ID: 306392
BiyografiAssoc. Prof. Dr. Senem Kamiloglu was born in Bursa, Turkey. She obtained her Bachelor’s degree in Food Engineeringfrom Middle East Technical University, Ankara, Turkey in 2010. In 2012, she received her master’s degree in FoodEngineering from Istanbul Technical University, Istanbul, Turkey. Since 2016, she is holding a PhD degree both in FoodEngineering and in Applied Biological Sciences, which she obtained from Istanbul Technical University, Istanbul, Turkeyand Ghent University, Ghent, Belgium, respectively. In 2020, she received the title of "Associate Professor" by the TurkishInteruniversity Board. Currently, she is working at the Department of Food Engineering and Science and TechnologyApplication and Research Center (BITUAM) in Bursa Uludag University, Bursa, Turkey.
Assoc. Prof. Dr. Senem Kamiloglu's research primarily focused on the effect of food processing on the bioaccessibility offood polyphenols using in vitro digestion and cell culture models. She also paid attention to the valorization of foodwastes as sources of bioactive compounds including polyphenols and carotenoids, which are known to have importantroles in reducing the risk of chronic diseases. She participated in many international (FP7, COST, BOF) and national(TUBITAK, ISTKA, BAP) research projects. Her PhD thesis has been awarded as the most successful doctoral thesis byIstanbul Technical University. In addition, she has also been awarded with several travel grants to attend scientificconferences. She is appointed as an associate editor on "Food Research International" journal (Q1) and an editorialboard member on "International Journal of Food Science & Technology" journal. Moreover, she also served as a guesteditor for "Foods", "Frontiers in Nutrition", "Frontiers in Pharmacology", "Food Chemistry" and "Current Opinion inFood Science" journals (Q1/Q2) and peer-reviewed for more than 50 scientific journals in the field of food science andtechnology. So far, she published 52 international and 8 national peer-reviewed papers, and 19 book chapters.According to Scopus database, her h-index is 29 and she was featured among World's Top 2% Scientists List 2021, 2022and 2023 created by Stanford University (https://elsevier.digitalcommonsdata.com/datasets/btchxktzyw).
Eğitim BilgileriDoktora, Universiteit Gent, Bioscience Engineering, Food Safety and Food Quality, Belçika 2013 - 2016Doktora, İstanbul Teknik Üniversitesi, Kimya-Metalurji, Gıda Mühendisliği, Türkiye 2012 - 2016Yüksek Lisans, İstanbul Teknik Üniversitesi, Kimya-Metalurji, Gıda Mühendisliği, Türkiye 2010 - 2012Lisans, Orta Doğu Teknik Üniversitesi, Mühendislik Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü, Türkiye 2005 - 2010

tel:+90 224 294 0000


Yabancı Dillerİngilizce, C2 Ustalık
Sertifika, Kurs ve EğitimlerKalite Yönetimi, ISO 9001:2015 Kalite Yönetim Sistemi İç Tetkikçi Eğitimi, Bursa Uludağ Üniversitesi, 2023Kalite Yönetimi, ISO 9001:2015 Kalite Yönetim Sistemi Temel Eğitimi, Bursa Uludağ Üniversitesi, 2023Kalite Yönetimi, Kalite yönetim sistemleri eğitimi, Bursa Uludağ Üniversitesi Bilim ve Teknoloji Uygulama ve AraştırmaMerkezi (BİTUAM), 2023İş Sağlığı ve Güvenliği, İSG talimatlarının tebliği ve genel laboratuvar güvenlik kuralları, Bursa Uludağ Üniversitesi Bilimve Teknoloji Uygulama ve Araştırma Merkezi (BİTUAM), 2023Kalite Yönetimi, Kalite politikalarının bilgilendirilmesi, Bursa Uludağ Üniversitesi Bilim ve Teknoloji Uygulama veAraştırma Merkezi (BİTUAM), 2023Mesleki Eğitim, GC-MS cihazı eğitimi, Ant Teknik, 2021İş Sağlığı ve Güvenliği, İş güvenliği eğitimi, Bursa Uludağ Üniversitesi Bilim ve Teknoloji Uygulama ve Araştırma Merkezi(BİTUAM), 2021Mesleki Eğitim, Design Expert yazılım eğitimi, Dokuz Eylül Üniversitesi - Prof. Dr. Cenk Özler, 2021Mesleki Eğitim, HPLC-PDA cihazı kullanıcı eğitimi, Ant Teknik, 2021Mesleki Eğitim, Eğitimde inovasyon ve etkileşim programı, Bursa Uludağ Üniversitesi, 2020Mesleki Eğitim, Gıdaların Duyusal Analizlerinde Teknik Yeterlilik, Validasyon ve Yeni Yaklaşımlar, Bursa UludağÜniversitesi , 2020Mesleki Eğitim, Foodathon 2020 girişimcilik eğitimi, Avrupa Yenilik ve Teknoloji Enstitüsü (EIT), 2020Mesleki Eğitim, LC-MS metot validasyonu eğitimi, Tartu Üniversitesi, 2019
Yaptığı TezlerDoktora, Bioavailability and bioactivity of black carrot polyphenols using in vitro digestion models combined with a co-culture model of intestinal and endothelial cell lines, Universiteit Gent, Bioscience Engineering, Food Safety and FoodQuality, 2016Doktora, Study of bioavailability and bioactivity of black carrot polyphenols using digestion models combined with anovel co-culture model of intestinal and endothelial cell lines, İstanbul Teknik Üniversitesi, Kimya-Metalurji, GıdaMühendisliği, 2016Yüksek Lisans, Effect of sun-drying on polyphenols and in vitro bioavailability of sarilop and Bursa siyahi figs (Ficuscarica L.), İstanbul Teknik Üniversitesi, Kimya-Metalurji, Gıda Mühendisliği, 2012
Araştırma AlanlarıGıda Mühendisliği, Gıda Bilimleri, Gıda Kimyası
Akademik Unvanlar / GörevlerDoç. Dr., Bursa Uludağ Üniversitesi, ZİRAAT FAKÜLTESİ, GIDA MÜHENDİSLİĞİ, 2021 - Devam EdiyorDoç. Dr., Bursa Uludağ Üniversitesi, REKTÖRLÜK, REKTÖRLÜĞE BAĞLI BÖLÜMLER, 2020 - 2021Öğretim Görevlisi Dr., İstanbul Okan Üniversitesi, Mühendislik Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü, 2019 - 2021Araştırma Görevlisi, Universiteit Gent, Bioscience Engineering, Food Safety and Food Quality, 2013 - 2016



Akademik İdari DeneyimBirim Kalite Komisyonu Üyesi, Bursa Uludağ Üniversitesi, U.Ü.Bilim Ve Teknoloji Uygulama Ve Araştırma Merkezi, 2020 -Devam EdiyorBirime Bağlı Komisyon/Kurul Üyesi, Bursa Uludağ Üniversitesi, U.Ü.Bilim Ve Teknoloji Uygulama Ve Araştırma Merkezi,2020 - Devam EdiyorBirime Bağlı Komisyon/Kurul Üyesi, Bursa Uludağ Üniversitesi, U.Ü.Bilim Ve Teknoloji Uygulama Ve Araştırma Merkezi,2020 - Devam EdiyorLaboratuvar Koordinatörü, Bursa Uludağ Üniversitesi, U.Ü.Bilim Ve Teknoloji Uygulama Ve Araştırma Merkezi, 2020 -Devam Ediyor
Verdiği DerslerGıda Proteinleri, Yüksek Lisans, 2024 - 2025, 2022 - 2023Gıda Mühendisliğinde Ürün Geliştirme Uygulamaları, Lisans, 2024 - 2025, 2022 - 2023, 2021 - 2022Material and Energy Balances, Lisans, 2024 - 2025, 2023 - 2024, 2021 - 2022Seminer, Yüksek Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022Gıdalarda Renk Maddeleri, Yüksek Lisans, 2024 - 2025, 2023 - 2024Doktora Uzmanlık Alan Dersi III, Doktora, 2024 - 2025, 2023 - 2024Doktora Uzmanlık Alan Dersi V, Doktora, 2024 - 2025Tez Danışmanlığı IV, Doktora, 2023 - 2024Heat and Mass Transfer, Lisans, 2024 - 2025, 2023 - 2024, 2021 - 2022Doktora Uzmanlık Alan Dersi IV, Doktora, 2023 - 2024Thermodynamics, Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022Tez Danışmanlığı V, Doktora, 2024 - 2025Yüksek Lisans Uzmanlık Alan Dersi IV, Yüksek Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023Tez Danışmanlığı II, Doktora, 2023 - 2024Tez Danışmanlığı IV, Yüksek Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023Seminer, Doktora, 2023 - 2024Geleceğin Gıdaları, Doktora, 2024 - 2025, 2023 - 2024Yüksek Lisans Uzmanlık Alan Dersi III, Yüksek Lisans, 2024 - 2025, 2023 - 2024, 2022 - 2023Food Authentication and Traceability, Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023Yüksek Lisans Uzmanlık Alan Dersi II, Yüksek Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022Tez Danışmanlığı II, Yüksek Lisans, 2023 - 2024, 2021 - 2022Yüksek Lisans Uzmanlık Alan Dersi I, Yüksek Lisans, 2024 - 2025, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022Tez Danışmanlığı III, Doktora, 2024 - 2025, 2023 - 2024Doktora Uzmanlık Alan Dersi II, Doktora, 2023 - 2024Tez Danışmanlığı III, Yüksek Lisans, 2024 - 2025, 2023 - 2024, 2022 - 2023Tez Danışmanlığı I, Yüksek Lisans, 2024 - 2025, 2022 - 2023, 2021 - 2022Tez Danışmanlığı I, Doktora, 2023 - 2024Doktora Uzmanlık Alan Dersi I, Doktora, 2023 - 2024Bioactive Compounds in Foods, Lisans, 2022 - 2023Technical English I, Lisans, 2021 - 2022Modelling and Design of Biological Systems, Lisans, 2020 - 2021, 2019 - 2020Food Legislation, Lisans, 2019 - 2020Food Engineering Operations II, Lisans, 2020 - 2021, 2019 - 2020Food Analysis Methods, Lisans, 2019 - 2020Food Engineering Operations I, Lisans, 2019 - 2020, 2018 - 2019Kinetics, Lisans, 2019 - 2020Capstone Design Project, Lisans, 2018 - 2019



Food Engineering Survey, Lisans, 2018 - 2019
Yönetilen TezlerKamiloğlu Beştepe S., ENDÜSTRİYEL DONDURMA İŞLEMİNE TABİ TUTULAN TURUNÇGİLLERDE BİYOAKTİFBİLEŞENLERİN BİYOERİŞİLEBİLİRLİĞİNDE OLUŞAN DEĞİŞİMLERİN İNCELENMESİ, Yüksek Lisans,N.ÖZDEMİRLİ(Öğrenci), 2023
Jüri ÜyelikleriTez Savunma (Doktora), Tez Savunma (Doktora), Bursa Uludağ Üniversitesi, Ekim, 2024Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Bursa Uludağ Üniversitesi, Ağustos, 2024Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), İstanbul Teknik Üniversitesi, Haziran, 2024Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Bursa Uludağ Üniversitesi,Haziran, 2023Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Bursa Uludağ Üniversitesi, Mart,2023Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik, Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik, Hakkari Üniversitesi, Şubat,2022Akademik Personel Sınavı, Akademik Personel Sınavı, Bursa Uludağ Üniversitesi, Kasım, 2021Akademik Personel Sınavı, Akademik Personel Sınavı, Bursa Uludağ Üniversitesi, Ekim, 2021Tez Savunma (Doktora), Tez Savunma (Doktora), İstanbul Teknik Üniversitesi, Ağustos, 2021Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, İstanbul Teknik Üniversitesi,Temmuz, 2021Tez Savunma (Doktora), Tez Savunma (Doktora), İstanbul Teknik Üniversitesi, Şubat, 2021Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), İstanbul Teknik Üniversitesi, Şubat, 2021
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Akademi Dışı Deneyim



Akademi Dışı Deneyim
Ticari Kuruluş Özel, Mevsim Gida Sanayi ve Soguk Depo Ticaret A.S. (MVSM Foods), Ar-Geİstanbul Teknik Üniversitesi


	Doç. Dr. SENEM KAMİLOĞLU BEŞTEPE
	Kişisel Bilgiler
	Biyografi
	Eğitim Bilgileri
	Yabancı Diller
	Sertifika, Kurs ve Eğitimler
	Yaptığı Tezler
	Araştırma Alanları
	Akademik Unvanlar / Görevler
	Akademik İdari Deneyim
	Verdiği Dersler
	Yönetilen Tezler
	Jüri Üyelikleri
	SCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan Makaleler
	Diğer Dergilerde Yayınlanan Makaleler
	Kitap & Kitap Bölümleri
	Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan Yayınlar
	Desteklenen Projeler
	Patent
	Bilimsel Dergilerdeki Faaliyetler
	Bilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler / Görevler
	Bilimsel Hakemlikler
	Etkinlik Organizasyonlarındaki Görevler
	Metrikler
	Ödüller
	Akademi Dışı Deneyim

