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Ögrenim BilgisiÖgrenim Bilgisi

Yüksek Lisans2002 - 2005 Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği(Yl) (Tezli), Türkiye
Lisans1997 - 2001 Bursa Uludağ Üniversitesi, ZİRAAT FAKÜLTESİ, Gıda Mühendisliği Bölümü,Türkiye

Yabancı DillerYabancı Dillerİngilizce, B1 Orta
Sertifika, Kurs ve EğitimlerSertifika, Kurs ve EğitimlerKalite Yönetimi, Üçüncü Göz Yaklaşımıyla Kendini Arayan Kaliteli İnsan, KALBİR Kalite Birliği, 2022Kalite Yönetimi, BRSGS Gıda Güvenliği Global Standardı Versiyonu 9, Alize Akademi Mesleki Eğitim ve Danışmanlık , 2022Kalite Yönetimi, TS EN ISO 9001:2015 Kalite Yönetim Sistemleri, KALBİR Kalite Birliği, 2022Kalite Yönetimi, TS EN ISO 9001 Kalite Yönetim Sistemi İç Tetkik Eğitimi, KALBİR Kalite Birliği, 2022İş Sağlığı ve Güvenliği, Temel İş Sağlığı ve Güvenliği (Az Tehlikeli) Eğitimi, Bursa Uludağ Üniversitesi, 2021İş Sağlığı ve Güvenliği, İş Sağlığı ve Güvenliği, Bursa Uludağ Üniversitesi, 2021Mesleki Eğitim, Gıda Hijyeni, Bursa Uludağ Üniversitesi, 2020Kişisel Gelişim, Aile İçi İletişim, Bursa Uludağ Üniversitesi, 2020Eğitim Yönetimi ve Planlama, Eğitimde İnovasyon ve Etkileşim, Bursa Uludağ Üniversitesi, 2020
Yaptığı TezlerYaptığı TezlerYüksek Lisans, Karasakız ve karalahna üzüm çeşitlerinden elde edilen şaraplarda resveratrol üzerine araştırmalar,Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, 2005
Akademik Unvanlar / GörevlerAkademik Unvanlar / Görevler

Öğretim Görevlisi2017 - Devam Ediyor Bursa Uludağ Üniversitesi, MUSTAFAKEMALPAŞA MYO, GIDA İŞLEME

tel:+90 224 294 0000


Araştırma Görevlisi2002 - 2007 Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi, Mühendislik-Mimarlık Fakültesi, GıdaMühendisliği Pr.

Jüri ÜyelikleriJüri ÜyelikleriYarışma, Mustafakemalpaşa Belediyesi Yöresel Ürünler Tanıtım Festivali Gastronomi Yemek Yarışması,Mustafakemalpaşa Belediyesi, Ekim, 2019
Diğer Dergilerde Yayınlanan MakalelerDiğer Dergilerde Yayınlanan Makaleler1. Enoant ve Sağlık Üzerine AraştırmalarEnoant ve Sağlık Üzerine AraştırmalarDoyuran Yıldız S. D.Gıda Teknolojileri Elektronik Dergisi, cilt.2, sa.1, ss.65-70, 2007 (Hakemli Dergi)2. Karasakız ve Karalahna Üzüm Çeşitlerinden Elde Edilen Kırmızı Şarapların Kalite Özellikleri ÜzerineKarasakız ve Karalahna Üzüm Çeşitlerinden Elde Edilen Kırmızı Şarapların Kalite Özellikleri ÜzerineAraştırmalar.Araştırmalar.Doyuran S. D.AKADEMIK GIDA, cilt.4, sa.4, ss.32-34, 2006 (Hakemli Dergi)3. Geleneksel Gıdalarımızdan Lokumun Üretimi ve ÖzellikleriGeleneksel Gıdalarımızdan Lokumun Üretimi ve ÖzellikleriDoyuran S. D.TMMOB GIDA MÜHENDİSLİĞİ DERGİSİ, sa.23, ss.63-68, 2006 (Hakemli Dergi)4. Şarapta OkratoksinŞarapta OkratoksinDoyuran S. D.AKADEMIK GIDA, cilt.3, sa.4, ss.11-16, 2005 (Hakemli Dergi)5. Türkiye'de Meyve Suyu SektörüTürkiye'de Meyve Suyu SektörüDoyuran S. D.TMMOB GIDA MÜHENDİSLİĞİ DERGİSİ, sa.13, ss.35-39, 2002 (Hakemli Dergi)
Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarHakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan Yayınlar1. Coğrafi İşaretli Ürünler: ÇANAKKALECoğrafi İşaretli Ürünler: ÇANAKKALEYıldız S. D.III: Uluslararası Farkındalık Konferansı, Çanakkale, Türkiye, 05 Aralık 2019, ss.1091-11122. Şarapta Bozulma Nedeni Olan Laktik Asit Bakterileri ve Yabani MayalarŞarapta Bozulma Nedeni Olan Laktik Asit Bakterileri ve Yabani MayalarDOYURAN S. D.Türkiye 9. Gıda Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 Mayıs 2006, ss.7773. Enoant ve Sağlık Üzerine EtkileriEnoant ve Sağlık Üzerine EtkileriDOYURAN S. D.Türkiye 9. Gıda Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 Mayıs 2006, ss.6134. Karasakız ve Karalahna Üzüm Çeşitlerinden Elde Edilen Kırmızı Şarapların Kalite Özellikleri ÜzerineKarasakız ve Karalahna Üzüm Çeşitlerinden Elde Edilen Kırmızı Şarapların Kalite Özellikleri ÜzerineAraştırmalarAraştırmalarDOYURAN S. D.Gıda Kongresi 2005, İzmir, Türkiye, 01 Eylül 2005, ss.2285. Microbiological and Chemical Properties of Cheese Halva Sold in ÇanakkaleMicrobiological and Chemical Properties of Cheese Halva Sold in ÇanakkaleDOYURAN S. D.1st İnternational Food and Nutrition Congress, İstanbul, Türkiye, 15 Haziran 2005, ss.1266. Şarapta OkratoksinŞarapta OkratoksinDOYURAN S. D.



Ulusal Mikotoksin Sempozyumu, İstanbul, Türkiye, 23 Mayıs 2005, ss.2007. Geleneksel Gıdalarımızdan Lokumun Üretimi ve ÖzellikleriGeleneksel Gıdalarımızdan Lokumun Üretimi ve ÖzellikleriDOYURAN S. D.Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 23 Eylül 2004, ss.334-3388. Üzüm ve Şarap Bileşiminde Bulunan Resveratrolün Sağlık Üzerine EtkileriÜzüm ve Şarap Bileşiminde Bulunan Resveratrolün Sağlık Üzerine EtkileriDOYURAN S. D.Türkiye 8. Gıda Kongresi, Bursa, Türkiye, 26 Mayıs 2004, ss.33
Akademik İdari DeneyimAkademik İdari Deneyim

2024 - Devam Ediyor MYO Müdür YardımcısıMYO Müdür Yardımcısı Bursa Uludağ Üniversitesi, MUSTAFAKEMALPAŞA MYO, GIDAİŞLEME
2019 - Devam Ediyor Birim Kalite KomisyonuBirim Kalite KomisyonuBaşkanıBaşkanı Bursa Uludağ Üniversitesi, MUSTAFAKEMALPAŞA MYO, GIDAİŞLEME
2019 - Devam Ediyor Yüksekokul YönetimYüksekokul YönetimKurulu ÜyesiKurulu Üyesi Bursa Uludağ Üniversitesi, MUSTAFAKEMALPAŞA MYO, GIDAİŞLEME
2020 - 2023 Bölüm BaşkanıBölüm Başkanı Bursa Uludağ Üniversitesi, MUSTAFAKEMALPAŞA MYO, MAKINEVE METAL TEKNOLOJILERI BÖLÜMÜ
2021 - 2022 MustafakemalpaşaMustafakemalpaşaMeslek YüksekokuluMeslek YüksekokuluBologna KoordinatörüBologna Koordinatörü Bursa Uludağ Üniversitesi, MUSTAFAKEMALPAŞA MYO, GIDAİŞLEME

Verdiği DerslerVerdiği DerslerEt ve Ürünleri Teknolojisi I, Ön Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019Gıda Güvenliği ve Mevzuatı, Ön Lisans, 2022 - 2023, 2021 - 2022Et ve Ürünleri Teknolojisi II, Ön Lisans, 2022 - 2023, 2021 - 2022, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019Genel Mikrobiyoloji, Ön Lisans, 2023 - 2024, 2021 - 2022, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019, 2017 - 2018Kalite Yönetim Sistemleri, Ön Lisans, 2022 - 2023, 2021 - 2022, 2020 - 2021, 2019 - 2020Hijyen ve Sanitasyon, Ön Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019, 2017 -2018Endüstriyel Yemek Üretimi, Ön Lisans, 2022 - 2023, 2021 - 2022Genel Mikrobiyoloji, Ön Lisans, 2023 - 2024, 2021 - 2022, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019, 2017 - 2018İşletmede Mesleki Eğitim, Ön Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022, 2018 - 2019Gıda Mikrobiyolojisi, Ön Lisans, 2022 - 2023Gıda Güvenliği ve İşletme Hijyeni, Ön Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 -2019, 2017 - 2018Fermente Gıdalar Teknolojisi, Ön Lisans, 2022 - 2023, 2021 - 2022Genel Mikrobiyoloji, Ön Lisans, 2022 - 2023Kalite Yönetim Sistemleri, Ön Lisans, 2021 - 2022, 2019 - 2020Genel Mikrobiyoloji, Ön Lisans, 2022 - 2023Gıda Mikrobiyolojisi, Ön Lisans, 2021 - 2022, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019, 2017 - 2018Kalite Yönetim Sistemleri, Ön Lisans, 2020 - 2021, 2019 - 2020Fermente Gıdalar Teknolojisi, Ön Lisans, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019, 2017 - 2018Hazır Yemek Sistemleri, Ön Lisans, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019, 2017 - 2018Gıda Endüstri Makineleri, Ön Lisans, 2020 - 2021



Gıda Güvenliği, Ön Lisans, 2020 - 2021, 2019 - 2020, 2018 - 2019Yöresel Ürünler Teknolojisi, Ön Lisans, 2019 - 2020, 2018 - 2019, 2017 - 2018Kalite Yönetim Sistemleri, Ön Lisans, 2019 - 2020Hazır Yemek Sistemleri, Ön Lisans, 2017 - 2018Yöresel Ürünler Teknolojisi, Ön Lisans, 2017 - 2018Süt Ürünleri Analizleri, Ön Lisans, 2017 - 2018Laboratuvar Teknikleri II, Ön Lisans, 2017 - 2018Genel Mikrobiyoloji, Ön Lisans, 2017 - 2018Su Analizleri, Ön Lisans, 2017 - 2018Hijyen ve Sanitasyon, Ön Lisans, 2017 - 2018
MetriklerMetriklerYayın: 15 Atıf (Scopus): 9 H-İndeks (Scopus): 2
Kongre ve Sempozyum Katılımı FaaliyetleriKongre ve Sempozyum Katılımı Faaliyetleri3. International Conference On Awereness, Davetli Konuşmacı, Çanakkale, Türkiye, 2019
Araştırma AlanlarıAraştırma AlanlarıGıda Mühendisliği, Gıda Mikrobiyolojisi, Gıda Mevzuatı ve Kalite Kontrolü , Gıda Hijyeni ve Sanitasyonu , Gıda Teknolojisi,Et ve Et Ürünleri Teknolojisi, Alkollü İçecekler Teknolojisi, Mühendislik ve Teknoloji
Akademi Dışı DeneyimAkademi Dışı DeneyimTicari Kuruluş Özel, Sofra Yemek Üretim ve Hizmet A.Ş., ÜretimSofra Yemek Üretim ve Hizmet A.Ş.Ticari Kuruluş Özel, BEYAB Gıda Mühendislik Ürünleri, Laboratuvar
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