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Besleme Yazılımın Geliştirilmesi, 2018 - ContinuesGürbüz O., Yıldız E., Project Supported by Higher Education Institutions, Muşmula Sirkesinin Uçucu Bileşen FenolikBileşen ve Organik Asit Progilinin Belirlenmesi, 2025 - 2026Güldaş M., Gürbüz O., Üstün G. E., Yıldız E., Düven G., Erasmus Project, Establishment of Centre of Vocational Excellence(CoVE) for Dairy Sector, 2022 - 2026Yıldız E., Gürbüz O., Özcan Sinir G., Özgören A. S., Project Supported by Other Official Institutions, Yenilebilir Mikroalg veMikroalg Türevlerinin Kombu Çayı Üretiminde Kullanım Olanağının Araştırılması, 2024 - 2025Güldaş M., Özyazıcıoğlu N., Üstün G. E., Gürbüz O., Yıldız E., Erdoğan Demir Ç., Can T., H2020 Project, SwitchingMediterranean consumers to Mediterranean sustainable healthy dietary patterns, 2022 - 2025PİRİM D., GÖZÜDOK İ. N., GÜRBÜZ O., ÇOBANOĞLU Ö., YAMAN M., GÜLDAŞ M., KANER Ö., Project Supported by HigherEducation Institutions, İçme sütü ve kefirde kanserle ilişkili miRNA'ların anlatım seviyelerinin araştırılması, 2022 - 2023Güldaş M., Gürbüz O., Yıldız E., EU Supported Other Project, Network TCM alternatives for antibiotics worldwide: GlobalInitiative for Traditional Solutions to Antimicrobial Resistance (GIFTS-AMR) , 2021 - 2023Gürbüz O., Project Supported by Higher Education Institutions, Sezgisel Tercih İlişkileriyle Migros Bünyesinde Mavi veBeyaz Yaka Çalışanların Performans Değerlendirmesi Üzerine Yazılım Geliştirilmesi, 2020 - 2022Değirmencioğlu N., Şahan Y., Gürbüz O., Güldaş M., Project Supported by Higher Education Institutions, Kombu ÇayıKültürünün Fermente Sebze Suyu Üretiminde Kullanımı, 2019 - 2021Güldaş M., Şahan Y., Özmen Toğay S., Değirmencioğlu N., Gürbüz O., Yıldız E., Project Supported by Higher EducationInstitutions, Fonksiyonel Bir İçecek: Kahve Çekirdeği Zarı ile Zenginleştirilmiş Kefir, 2019 - 2021Çopur Ö. U., Gürbüz O., Özcan T., Tamer C. E., Akpınar Bayizit A., İncedayı B., Project Supported by Other PrivateInstitutions, Uludağ Üniversitesi Bilim ve Teknoloji Araştırma Merkezi Altyapısının Oluşturulması, 2011 - 2021Güldaş M., Gürbüz O., Yıldız E., Özcan T., Yılmaz Ersan L., Ziyanok Demirtaş S., Avşar Z., Erasmus Project, Mapping Skillsneeds and supply in the dairy sector , 2016 - 2020Çakmak İ., Kul B., Gürbüz O., Güldaş M., Project Supported by Higher Education Institutions, Arıcılıkta üretimi artırmakamacı ile akıllı kovan, konvansiyonel, ekolojik-organik üretim yöntemlerinin ve yeni ürünlerin geliştirilmesi, 2016 - 2018KARA A., GÜRBÜZ O., GONCAGÜL G., SARICAOĞLU H., Project Supported by Higher Education Institutions, Polietilen GlikolPolimerlerinin Karakterizasyonu, Mikrobiyolojik ve Dermatolojik Etkilerinin Araştırılması, 2013 - 2017Pastakkaya B., Ünlü K., Gürbüz O., Yaslıoğlu E., Gürbüz İ. B., Kılıç İ., Yamankaradeniz R., Project Supported by HigherEducation Institutions, Reducing Operational Cost of Agricultural Cooling Applications Using Resorption System inOrhangazi Region, Bursa, Turkiye SOLARES, 2013 - 2016GÜLDAŞ M., GÜRBÜZ O., ŞAHAN Y., Project Supported by Higher Education Institutions, Ülkemizde Yetiştiriciliği YapılanHindiba Cichorium Spp Türlerinin Fenolik Bileşiklerinin Antioksidan Kapasitelerinin ve Antioksidan BileşenlerinBiyoalınabilirliliğinin Araştırılması, 2013 - 2016Şahan Y., Gürbüz O., Project Supported by Higher Education Institutions, POLİETİLEN GLİKOL POLİMERLERİNİNKARAKTERİZASYONU,MİKROBİYOLOJİK ve DERMATOLOJİK ETKİLERİNİN ARAŞTIRILMASI, 2013 - 2015GÜRBÜZ O., Project Supported by Higher Education Institutions, Yaban Mersini Vaccinum spp Meyvesi ve YapraklarınınFenolik Bileşikler ve Antioksidan Özellikleri Açısından Bitki Çayı Üretiminde Kullanılabilme Olanağının Araştırılması, 2014- 2014GÜRBÜZ O., CB Strateji ve Bütçe Başkanlığı (Kalkınma Bakanlığı) Projesi, Açıkta ve Vakum Altında Pişirmenin ŞeftaliMarmelatının Bazı Kalite Kriterleri Üzerine Etkileri, 2006 - 2007KUMRAL A., GÜRBÜZ O., Project Supported by Higher Education Institutions, Ekmek üretimi sırasında laktik starteruygulamasının proteinlerin elektroforetik özellikleri üzerine etkisi, 2003 - 2007GÜRBÜZ O., Other International Funding Programs, Comparison of Volatile Aroma Compounds in Merlot and CabernetWines Using GC O and GC MS, 2005 - 2005GÜRBÜZ O., Other International Funding Programs, Comparison of Volatile Profiles of Muscadine Wines Produced UsingPre Treatment with Pectinase and Traditional Methods, 2005 - 2005KORUKLUOĞLU M., GÜRBÜZ O., ŞAHAN Y., TUBITAK Project, Bazı Baharat ve Tıbbi Bitkilerin Mikotoksijenik İnhibitörEtkilerinin Araştırılması, 2002 - 2005



PatentPatentAlibaş İ., Gürbüz O., Yıldız E., KOMBU ÇAYI ANASININ (SCOBY) KURUTULMASI İÇİN BİR YÖNTEM , Patent, CHAPTER AHuman Needs, The Invention Recourse Number: 2024/015838 , Standard Registration, 2024Çopur Ö. U., Gürbüz O., Toptaş M., Dinçer R., TAŞINABİLİR BİR MİKROBİYAL HAVA İZLEME EKİPMANI, Patent, CHAPTERA Human Needs, The Invention Recourse Number: 2024/020306 , Standard Registration, 2024Gürbüz O., Alibaş İ., Yıldız E., A METHOD FOR DRYING KOMBUCHA MOTHER (SCOBY), Patent, CHAPTER D Textile; Paper,The Invention Recourse Number: PCT/TR2024/051886 , Standard Registration, 2024Gürbüz O., Güldaş M., Erdoğan Ç., SNACK FUNCTIONAL BAR, Patent, CHAPTER A Human Needs, The Invention RecourseNumber: PCT/TR2023/051542 , Standard Registration, 2023Gürbüz O., Yıldız E., Özcan Sinir G., MİKROALG TÜREVLERİNİN KULLANIMI İLE BİYOAKTİF BİLEŞİK İÇERİĞİ YÜKSEK BİRKOMBU ÇAYI ÜRETME YÖNTEMİ, Patent, CHAPTER A Human Needs, The Invention Recourse Number: 2023/015364 ,Standard Registration, 2023Gürbüz O., Güldaş M., Erdoğan Ç., ATIŞTIRMALIK FONKSİYONEL BAR, Patent, CHAPTER A Human Needs, The InventionRecourse Number: 2023/015811 , Standard Registration, 2023Gürbüz O., Yıldız E., Özcan Sinir G., A METHOD OF PRODUCING KOMBUCHA WITH A HIGH CONTENT OF BIOACTIVECOMPOUNDS USING MICROALGAE DERIVATIVES, Patent, CHAPTER A Human Needs, The Invention Recourse Number:PCT/TR2023/051539 , Standard Registration, 2023Çakmak İ., Gürbüz O., Güldaş M., Yıldız E., Şen H., SUGAR-FREE BEE FEED AND ITS USE IN FUNCTIONAL HONEYPRODUCTION, Patent, CHAPTER A Human Needs, The Invention Recourse Number: TR2021/050467 , StandardRegistration, 2021Gürbüz O., Çakmak İ., Güldaş M., Yıldız E., Şen H., ŞEKER KATKISIZ ARI YEMİ VE BU YEMİN FONKSİYONEL BALÜRETİMİNDE KULLANIMI, Patent, CHAPTER A Human Needs, The Invention Recourse Number: 2021/005208 , StandardRegistration, 2021Gürbüz O., Şahan Y., Yıldız E., Güldaş M., Özmen Toğay S., Değirmencioğlu N., KAHVE ÇEKİRDEĞİ ZARI KATKILI KEFİRÜRÜNÜ VE ÜRETİM YÖNTEMİ, Patent, CHAPTER A Human Needs, The Invention Recourse Number: 2019/14162 ,Standard Registration, 2019Akça Ç., Çavaş T., Çinkılıç N., Gürbüz O., Vatan Ö., Yılmaz D., Pehlivan E., Turan H., Huriyet H., Akciğer Kanseri TedavisindeDoğal Bir Madde: Kolofan, Patent, CHAPTER A Human Needs, The Invention Registration Number: TR 201503361B ,Standard Registration, 2017Gürbüz O., Kara A., Şahan Y., Goncagül G., Polyethylene glycol-lactide coating on fresh eggs , Patent, CHAPTER CChemistry; Metallurgy, The Invention Recourse Number: US201614999301 , Standard Registration, 2016Gürbüz O., Kara A., Şahan Y., Goncagül G., POLYETHYLENE GLYCOL LACTID COATING ON FRESH EGG , Patent, CHAPTERA Human Needs, The Invention Recourse Number: US201213460030 , Standard Registration, 2012Kara A., Şahan Y., Gürbüz O., Goncagül G., TAZE YUMURTALARDA POLİETİLEN GLİKOL KAPLANMASI, Patent, CHAPTER AHuman Needs, The Invention Registration Number: 2009 02991 , Standard Registration, 2011Kara A., Goncagül G., Gürbüz O., Şahan Y., Polyethylene Glycol Coating of Fresh Eggs, Patent, CHAPTER A Human Needs,The Invention Registration Number: TR 2009 02991 , Standard Registration, 2009
Peer Reviews in Scientific PublicationsPeer Reviews in Scientific PublicationsFOOD RESEARCH INTERNATIONAL, SCI Journal, February 2024MICROCHEMICAL JOURNAL, SCI Journal, September 2023LWT - FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, SCI Journal, September 2023FOOD BIOSCIENCE, SCI Journal, July 2023FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, Journal Indexed in SCI-E, July 2023ANALYTICAL LETTERS, SCI Journal, July 2023ACS OMEGA, SCI Journal, June 2023TURKISH JOURNAL OF AGRICULTURE: FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, National Scientific Refreed Journal, June 2022TRENDS IN FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY, SCI Journal, September 2021



LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, SCI Journal, December 2020ANALYTICAL LETTERS, Journal Indexed in SCI-E, July 2020INTERNATIONAL JOURNAL OF FRUIT SCIENCE, Journal Indexed in SCI-E, July 2020JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE, Journal Indexed in SCI-E, March 2020ENVIRONMENTAL SCIENCE AND POLLUTION RESEARCH, Journal Indexed in SCI-E, December 2018ANALYTICAL LETTERS, Journal Indexed in SCI-E, December 2018JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY, SCI Journal, September 2018FOOD SCIENCE & NUTRITION, Journal Indexed in SCI-E, May 2018ACTA AGRICULTURAE SCANDINAVICA SECTION B-SOIL AND PLANT SCIENCE, Journal Indexed in SCI-E, May 2018FOOD CHEMISTRY, SCI Journal, May 2018
Roles in Event OrganizationsRoles in Event OrganizationsKorukluoğlu M., Özcan Sinir G., Özdemir Y., Özoğlu Ö., Ünal T. T., Kamiloğlu Beştepe S., Özcan T., Akpınar Bayizit A., YOLCIÖMEROĞLU P., GÜRBÜZ O., 5. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Scientific Congress, Bursa, Turkey, Kasım 2022Korukluoğlu M., İncedayı B., Özkan Karabacak A., Özoğlu Ö., Kamiloğlu Beştepe S., Akpınar Bayizit A., YOLCI ÖMEROĞLU P.,GÜRBÜZ O., 12.Gıda Mühendisliği Öğrenci Kongresi, Scientific Congress, Bursa, Turkey, Mart 2022
MetricsMetricsPublication: 147 Citation (WoS): 776 Citation (Scopus): 933 H-Index (WoS): 17 H-Index (Scopus): 18
Congress and Symposium ActivitiesCongress and Symposium Activities4th International Conference on Obesity and Chronic Diseases, Attendee, California, United States Of America, 2019256th American Chemical Society (ACS) National Meeting & Exposition, Attendee, Florida, United States Of America, 20193rd International Conference on Obesity and Chronic Diseases, Attendee, California, United States Of America, 2018III. International Conference on Food Chemistry and Technology, Attendee, Maryland, United States Of America, 2017245th American Chemical Society National Meeting, Attendee, Louisiana, United States Of America, 2013238th American Chemical Society National Meeting, Attendee, District Of Columbia, United States Of America, 2009
AwardsAwardsGürbüz O., Çakmak İ., Güldaş M., Yıldız E., Sen H., Bursa Uludağ Üniversitesi 2021 Yılı Bilim, Özel, Teşvik ve Hizmet Ödülleri– Yıllık Ticarileşen Patent Ödülü, Bursa Uludağ Üniversitesi, December 2022Gürbüz O., “2017 Akademik ve İdari Personel Ödül Töreni”, “Yıllık Yayın ve Sanatsal Performans Kategorisi”, GıdaMühendisliği Bölümü En Çok Yayın Yapan Öğretim Üyesi Ödülü”, Bursa Uludağ Üniversitesi, March 2019Gürbüz O., “2016 Akademik ve İdari Personel Ödül Töreni”, “Yıllık Yayın ve Sanatsal Performans Kategorisi”, GıdaMühendisliği Bölümü En Çok Yayın Yapan Öğretim Üyesi Ödülü”, Bursa Uludağ Üniversitesi, January 2018Gürbüz O., “2014 Akademik ve İdari Personel Ödül Töreni”, Patent Kategorisi, Bursa Uludağ Üniversitesi, October 2014Gürbüz O., “Bilim ve Teknoloji Haftası Etkinlikleri”, Proje Pazarı ve Patent Sergisi, Proje 1. liği Ödülü, Bursa UludağÜniversitesi Teknoloji Transfer Ofisi, March 2014Gürbüz O., “Bilim ve Teknoloji Haftası Etkinlikleri”, Proje Pazarı ve Patent Sergisi, Jüri Özel Ödülü, Bursa UludağÜniversitesi Teknoloji Transfer Ofisi, March 2013



Gürbüz O., Akademik ve İdari Personel Ödül Töreni, “Patent Kategorisi” Fen Bilimleri Alanında, Patent Ödülü, BursaUludağ Üniversitesi, April 2012Gürbüz O., BUÜ, Bilgilendirme ve AR-GE Günleri, Poster 2.’liği Ödülü, Bursa Uludağ Üniversitesi, April 2012
Entrepreneurship ActivitiesEntrepreneurship ActivitiesLimited, Goya Ar-Ge, Danışmanlık, Gıda, Veteriner, Bilişim Hizmetleri, Eğitim, Tasarım San. ve Tic. Ltd. Şti., 10 April 2012,Founder Owner


	Prof. OZAN GÜRBÜZ
	Personal Information
	Education
	Foreign Languages
	Dissertations
	Research Areas
	Academic Positions
	Academic and Administrative Experience
	Courses
	Supervised Theses
	Journal articles indexed in SCI, SSCI, and AHCI
	Articles Published in Other Journals
	Books
	Papers Presented at Peer-Reviewed Scientific Conferences
	Funded Projects
	Patent
	Peer Reviews in Scientific Publications
	Roles in Event Organizations
	Metrics
	Congress and Symposium Activities
	Awards
	Entrepreneurship Activities

