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X. Resistance of Microbial Biofilms to  Disinfectants and Its Importance in Food Industry   KORUKLUOĞLU M., GÜLGÖR G.Journal of Agricultural Faculty of Uludag University, vol.30, pp.518-524, 2016 (Peer-Reviewed Journal)XI. Biogenic Amine Degradation by Lactic Acid Bacteria during Wine ProcessingGÜLGÖR G., KORUKLUOĞLU M.Journal of Agricultural Faculty of Uludag University, vol.30, pp.487-492, 2016 (Peer-Reviewed Journal)XII. Mikroorganizmalar Arasında Çoğunluk Algılanması  Quorum SensingGÜLGÖR G., KORUKLUOĞLU M.Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, no.2, pp.83-92, 2014 (Peer-Reviewed Journal)XIII. Laktik Asit Bakterilerinin Antibiyotik Direnç MekanizmalarıMeral H., KORUKLUOĞLU M.Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, 2014 (Peer-Reviewed Journal)XIV. Biocontrol Activity o f the Local Strain of Metschnikowiapulcherrima on Different Postharvest  PathogensTÜRKEL S., KORUKLUOĞLU M., YAVUZ M.Biotechnology Research Internationa, 2014 (Peer-Reviewed Journal)XV. Fonksiyonel Bir  Gıda: Ceviz CİNAR A., ERTÜRK Ü., KORUKLUOĞLU M.Bahçe, 2005 (Non Peer-Reviewed Journal)XVI. Fonksiyonel Bir  Gıda:CEVİZ YİĞİT A., ERTÜRK Ü., KORUKLUOĞLU M.BAHÇE, vol.34, no.1, pp.163-169, 2005 (Peer-Reviewed Journal)XVII. Taze zeytin mikroflorasında bulunan laktik asit bakterilerinin belirlenmesi Korukluoğlu M., Gürbüz O., Şahin İ.TARIM BILIMLERI DERGISI, vol.8, no.2, pp.109-113, 2002 (Peer-Reviewed Journal)XVIII. L isteriozisKORUKLUOĞLU M., KUMRAL A.Dünya Gıda, pp.40-42, 1999 (Peer-Reviewed Journal)XIX. Microbial Load of a Production Line for Apple Juice Concentrate  ŞAHİN İ., BAŞOĞLU F., ÇOPUR Ö. U., KORUKLUOĞLU M., UYLAŞER V., AKPINAR BAYİZİT A.Adv. Food Sci. (CMTL), vol.20, no.5, pp.137-143, 1998 (Peer-Reviewed Journal)XX. A Research on the Effects o f Fermentation Type and Additives on Quality and Preservation and Development of Adequate Technique in Brined Vine Leaves Production BAŞOĞLU F., ŞAHİN İ., KORUKLUOĞLU M., UYLAŞER V., AKPINAR BAYİZİT A.TURKISH JOURNAL OF AGRICULTURE AND FORESTRY, 1996 (Scopus)XXI. Salamura Yaprak Üretiminde Fermentasyon Şekli ve Katkı Maddelerinin Kalite ve DayanıklılığaEtkisinin Araştırılması ve Uygun Tekniğin GeliştirilmesiBAŞOĞLU F., ŞAHİN İ., KORUKLUOĞLU M., UYLAŞER V., AKPINAR BAYİZİT A.Turkish Journal of Agriculture and Forestry, vol.20, pp.535-545, 1996 (Scopus)XXII. Havuç  Turp  Kereviz  Karnabaharın Nitrat ve Nitrit Miktarı Üzerinde AraştırmaŞAHİN İ., ÇOPUR Ö. U., KORUKLUOĞLU M., GÖÇMEN D., ERSÖZ N.U.Ü. Ziraat Fak. Dergisi, no.11, pp.27, 1995 (Peer-Reviewed Journal)XXIII. Meyveli Yoğurt Üretiminde Bazı Stabilizer Maddelerin  Kullanılma Olanakları Üzerinde Bir  Araştırma ÇOPUR Ö. U., KORUKLUOĞLU M., DÖNMEZ G.U.Ü. Ziraat Fak. Dergisi, no.10, pp.71-81, 1993 (Peer-Reviewed Journal)
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in: Futuristic Trends in Agriculture Engineering & Food Sciences., Dr. Pulak Kumar Patra,Dr. Seval SevgiKirdar,Tamal Das,Priya Yawale, Editor, Iterative International Publishers (IIP), , Karnataka, pp.503-516, 2024II. 5. GELENEKSEL GIDALAR SEMPOZYUMU BİLDİRİ KİTABIKorukluoğlu M. (Editor), Özcan Sinir G. (Editor), Özoğlu Ö. (Editor)Bursa Uludağ Üniversitesi, Bursa, 2023III. 12. GIDA MÜHENDİSLİĞİ ÖĞRENCİ KONGRESİ BİLDİRİ KİTABIKorukluoğlu M. (Editor), İncedayı B. (Editor), Özkan Karabacak A. (Editor), Özoğlu Ö. (Editor)Anonim, Bursa, 2022IV. GIDA ENDÜSTRİSİNDE BİYOSENSÖR TEKNOLOJİSİNİN KULLANIMIÖZOĞLU Ö., GÜNEŞ ALTUNTAŞ E., UZUNOĞLU A., KORUKLUOĞLU M.in: GIDA MÜHENDİSLİĞİ ALANINDA YENİ YAKLAŞIMLAR, Hayıt Fatma, Gül Hülya, Editor, IKSAD Publishing House,Ankara, pp.223-255, 2022V. FERMENTASYONDAN SORUMLU MİKROORGANİZMALAR ÜZERİNE YENİLİKÇİ TEKNOLOJİLERİN ETKİSİÖZOĞLU Ö., Durgut S., TAMER C. E., KORUKLUOĞLU M.in: GIDA MÜHENDİSLİĞİ ALANINDA YENİ YAKLAŞIMLAR, Hayıt Fatma, Gül Hülya, Editor, IKSAD Publishing House,Ankara, pp.33-66, 2022VI. “Gıdalarda Nanoteknolo ji Uygulamaları”, Yaşam Bilimlerinde Mühendislik Çözümler. Çolak Şaşmazer R., Korukluoğlu M.IKSAD International Pubs., Ankara, 2020VII. Traditional Cheeses from Selected Regions in Asia, Europe, and South America. Current  Developments in Food and Nutrition Research Erginkaya Z., Korunay G., Korukluoğlu M.Bentham Science Publ, Singapore, 2020VIII. Beneficial Biofilm Applications in Food and Agricultural Industry  ÜNAL TURHAN E., ERGİNKAYA Z., KORUKLUOĞLU M., KONURAY G.in: Health and Safety Aspects of Food Processing Technologies, Abdül Malik, Zerrin Erginkaya, Hüseyin Erten,Editor, Springer, pp.445-469, 2019IX. Beneficial biofilm applications in food and agricultural industry   ÜNAL TURHAN E., ERGİNKAYA Z., KORUKLUOĞLU M., KONURAY G.in: Health and Safety Aspectof Food Processing Technologies, Abdul Malik, Zerrin Erginkaya, Hüseyin Erten, Editor,Springer, pp.445-469, 2019X. Production of Extracellular Polymeric Substances (EPS) from Lactic Acid Bacteria (LAB): Their Antimicrobial Effect and Potential Application in Food Industry GÜLGÖR G., KORUKLUOĞLU M.in: Bioprocessing Technology in Food and Health, Deepak Kumar Verma, Ami R. Patel, Prem Prakash Srivastav,Editor, Apple Academic Press, pp.173-202, 2018XI. Biofilms and Their  Advantages/Disadvantages in Food Industry  GÜLGÖR G., KORUKLUOĞLU M.in: Antimicrobial research: Novel bioknowledge and educational programs, A. Mendez-Vilas, Editor, Formatex,Bdajoz, pp.308-314, 2017XII. Anti-quorum sensing activity o f plants KORUKLUOĞLU M., GÜLGÖR G.in: Antimicrobial research: Novel bioknowledge and educational programs, A. Mendez-Vilas, Editor, Formatex,Badajoz, pp.529-535, 2017
Papers Published in Refereed Scientific MeetingsI. Electrochemical Detection of E. co li with Paper Based Electrode Özoğlu Ö., İpekci H. H., Korukluoğlu M., Uzunoğlu A.International Food Innovation and Sustainability Congress (IFIS2024), İstanbul, Turkey, 16 - 18 May 2024, pp.129



II. DEVELOPMENT A VEGAN SNACK BARAlkın E., Özoğlu Ö., Korukluoğlu M.V. International Agricultural, Biological & Life Science Conference, Edirne, Turkey, 18 - 20 September 2023, pp.508III. DEVELOPMENT A SUGAR FREE VEGAN CHOCOLATEUzun S., Karagöz D., Özoğlu Ö., Korukluoğlu M.V. International Agricultural, Biological & Life Science Conference, Edirne, Turkey, 18 - 20 September 2023, pp.509IV. Geleneksel Gıdalarda İzlenebilir lik için Biyosensör Kullanımı: Laktat Biyosensörü Çalışması Örneği  Özoğlu Ö., Uzunoğlu A., Korukluoğlu M., Güneş Altuntaş E.5. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Bursa, Turkey, 24 - 26 November 2022, pp.78V. Paper-Based Electrodes for Electrochemical Detection Özoğlu Ö., İpekçi H. H., Korukluoğlu M., Uzunoğlu A.5th International Congress on Biosensors, Çanakkale, Turkey, 21 - 23 September 2022, pp.123VI. Gıda Mikrobiyolo jisi İçin Önemli Olan Mikroorganizmaların Taksonomide Sınıflandırılması  Özoğlu Ö., Korukluoğlu M.12. Gıda Mühendisliği Öğrenci Kongresi, Bursa, Turkey, 21 - 22 March 2022, pp.254-260VII. SÜRDÜRÜLEBİLİR TARIMIN SAĞLANMASINDA YENİ GIDA TEKNOLOJİLERİNİN UYGULANMASIÖzoğlu Ö., Korukluoğlu M.Türkiye 13. Gıda Kongresi, Çanakkale, Turkey, 21 - 23 October 2020, pp.18VIII. FONKSİYONEL GIDALAR KAVRAMININ KULLANIMI VE SAĞLIK BEYANLARIKorukluoğlu M., Özoğlu Ö.Türkiye 13. Gıda Kongresi, Çanakkale, Turkey, 21 - 23 October 2020, pp.251IX. GIDADA BİLGİ KİRLİLİĞİ VE MEDYANIN ROLÜ (INFORMATION POLLUTION IN FOOD AND ROLE OFTHE MEDIA)Özoğlu Ö., Korukluoğlu M.2. ULUSLARARASI TARIM VE GIDA ETİĞİ KONGRESİ, İzmir, Turkey, 24 - 25 October 2019, pp.154-156X. Surveying Production and Some Quality Characteristics o f Pudding with Apricot and Quinoa Mixed Sauce (Kayısı ve Kinoa Karışım Soslu Puding Üretiminin ve Bazı Kalite Özelliklerinin Araştırılması)ÇOLAK ŞAŞMAZER R., ÖZOĞLU Ö., KORUKLUOĞLU M.ULUSLARARASI GIDA, TARIM VE HAYVANCILIK KONGRESİ, Gaziantep, Turkey, 19 - 22 September 2019, pp.43-52XI. Usage of Biosensors in Food Microbiology KORUKLUOĞLU M., ÖZOĞLU Ö., UZUNOĞLU A., ÇOLAK ŞAŞMAZER R.ULUSLARARASI GIDA, TARIM VE HAYVANCILIK KONGRESİ, Gaziantep, Turkey, 19 - 22 September 2019XII. MICROBIOLOGICAL SURVEYING OF SOME PROBIOTIC PRODUCTS ON THE MARKETS IN TURKEYKORUKLUOĞLU M., ÖZOĞLU Ö., ÇOLAK ŞAŞMAZER R.5th International Conference on Engineering and Natural Sciences (ICENS), PRAG, Czech Republic, 12 - 16 June2019XIII. ANTIMICROBIAL ACTIVITIES OF SOME DISINFECTANTS USED IN THE FOOD INDUSTRYÖZOĞLU Ö., KOÇAK E., DUNDAR S., ÇOLAK H., KORUKLUOĞLU M.5th International Conference on Engineering and Natural Sciences (ICENS), PRAG, Czech Republic, 12 - 16 June2019, pp.142XIV. Foodborne Infection Pathogens In Food OfAnimal Origin: Mechanisms of Pathogenesis and ControlALTUNTAŞ S., ÖZOĞLU Ö., KORUKLUOĞLU M.Food Animal Congress, 8 - 11 November 2018XV. Used Some New Techniques on Analysis o f Food of Animal Origin Şaşmazer Çolak R., ÖZOĞLU Ö., ERGİNKAYA Z., KORUKLUOĞLU M.2.International Congress on Food of Animal Origin, 8 - 11 November 2018XVI. Surveying Production and Characteristics o f Homemade Yogurt by Using Commercial Probiotic CulturesÖZOĞLU Ö., Şaşmazer Çolak R., ERGİNKAYA Z., KORUKLUOĞLU M.2.International Congress on Food of Animal Origin, 8 - 11 November 2018XVII. The Antimicrobial Properties and Effect Mechanisms of Some Plants
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