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Articles Published in Other JournalsArticles Published in Other JournalsI. Kombu Çayı Üretiminde Muşmula (Mespilus germanica L .)  Kullanımının Antioksidan Kapasite veKombu Çayı Üretiminde Muşmula (Mespilus germanica L .)  Kullanımının Antioksidan Kapasite veBiyoerişilebilir lik Üzerine Etkisinin AraştırılmasıBiyoerişilebilir lik Üzerine Etkisinin AraştırılmasıYıldız E., Özcan Sinir G., Aykas Çinkılıç D. P., Gürbüz O.GIDA, vol.48, no.5, pp.1021-1035, 2023 (Peer-Reviewed Journal)II. Investigation of Physicochemical Properties, Antioxidant Activity and In vitro  Bioaccessibility o fInvestigation of Physicochemical Properties, Antioxidant Activity and In vitro  Bioaccessibility o fCornelian Cherry (Cornus mas. L .)  Nectar Enriched with Herbal TeasCornelian Cherry (Cornus mas. L .)  Nectar Enriched with Herbal TeasDURGUT S., Yılmaz E., ÖZKAN KARABACAK A., ÖZCAN SİNİR G.TURKISH JOURNAL OF AGRICULTURE: FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, vol.10, no.11, pp.2156-2164, 2022(Peer-Reviewed Journal)III. DEODORIZATION OF GARLIC ODOR BY FRESH AND DRIED HERBS USING SIFT-MSDEODORIZATION OF GARLIC ODOR BY FRESH AND DRIED HERBS USING SIFT-MSÖZCAN SİNİR G., BARRINGER S. A.GIDA, vol.46, no.2, pp.358-366, 2021 (Peer-Reviewed Journal)IV. THE EFFECT OF PRETREATMENTS AND VACUUM DRYING ON DRYING CHARACTERISTICS, TOTALTHE EFFECT OF PRETREATMENTS AND VACUUM DRYING ON DRYING CHARACTERISTICS, TOTALPHENOLIC CONTENT AND ANTIOXIDANT CAPACITY OF ARTICHOKE (CYNARA CARDUNCULUS VAR.PHENOLIC CONTENT AND ANTIOXIDANT CAPACITY OF ARTICHOKE (CYNARA CARDUNCULUS VAR.SCOLYMUS L .)  SLICESSCOLYMUS L .)  SLICESşahin g. k., ÖZCAN SİNİR G., feride d., ÇOPUR Ö. U.GIDA, vol.45, no.4, pp.699-709, 2020 (Peer-Reviewed Journal)V. Determination of Physicochemical Properties and Antioxidant Capacity o f Artichoke (CynaraDetermination of Physicochemical Properties and Antioxidant Capacity o f Artichoke (Cynaracardunculus var . Scolymus L .)  Jam Produced from Different Cultivarscardunculus var . Scolymus L .)  Jam Produced from Different CultivarsDurmus F., ÖZCAN SİNİR G., Sahin K. G., ÇOPUR Ö. U.JOURNAL OF TEKIRDAG AGRICULTURE FACULTY-TEKIRDAG ZIRAAT FAKULTESI DERGISI, vol.17, no.2, pp.191-202, 2020 (ESCI)VI. Antioxidant Capacity and Physicochemical Characteristics o f Carbonated Erica Arborea Tea BeverageAntioxidant Capacity and Physicochemical Characteristics o f Carbonated Erica Arborea Tea BeverageSUNA S., ÖZCAN SİNİR G., TAMER C. E., İNCEDAYI B., ÇOPUR Ö. U.



BEVERAGES, vol.4, no.3, 2018 (ESCI)VII. Usage Of Corn Zein As A Nanopackaging MaterialUsage Of Corn Zein As A Nanopackaging MaterialÖZKAN KARABACAK A., ÖZCAN SİNİR G., pehlivanküçük z.ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİZİRAAT FAKÜLTESİ DERGİSİ, vol.30, pp.440-444, 2016 (Peer-Reviewed Journal)VIII. Determination of physicochemical properties o f mineral enriched Erica arborea herbal teaDetermination of physicochemical properties o f mineral enriched Erica arborea herbal teaSUNA S., TAMER C. E., İNCEDAYI B., ÖZCAN SİNİR G., ÇOPUR Ö. U.The Journal of Agricultural Faculty of Uludag University, vol.30, pp.440-444, 2016 (Peer-Reviewed Journal)IX. Kayısı Değerlendirme YöntemleriKayısı Değerlendirme YöntemleriÖZCAN SİNİR G., YAZICI G. N.Tarım Türk, 2016 (Non Peer-Reviewed Journal)X. Determination of Physicochemical Properties o f Mineral Enriched Erica arborea Herbal TeaDetermination of Physicochemical Properties o f Mineral Enriched Erica arborea Herbal TeaBeverageBeverageSUNA S., TAMER C. E., İNCEDAYI B., ÖZCAN SİNİR G., ÇOPUR Ö. U.The Journal of Agricultural Faculty of Uludag University, vol.30, 2016 (Peer-Reviewed Journal)XI. Mikrodalga ve Mikrodalga Destekli Kurutmanın Çeşitli Meyve Ve Sebzelerin Kalite ParametreleriMikrodalga ve Mikrodalga Destekli Kurutmanın Çeşitli Meyve Ve Sebzelerin Kalite ParametreleriÜzerine EtkisiÜzerine EtkisiÖZKAN KARABACAK A., ÖZCAN SİNİR G., SUNA S.Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, vol.29, no.2, pp.125-135, 2015 (Peer-Reviewed Journal)XII. Uludağ Üniversitesi’xxnde Eğitim Gören Öğrencilerin Beslenme Alışkanlıklarının AraştırılmasıUludağ Üniversitesi’xxnde Eğitim Gören Öğrencilerin Beslenme Alışkanlıklarının AraştırılmasıÖZCAN SİNİR G., İNCEDAYI B., ÇOPUR Ö. U., KAPLAN E., BEKAROGLU M.Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, vol.28, no.2, pp.37-47, 2014 (Peer-Reviewed Journal)XIII. Kuru kayısı ve kuru incir  üretimiKuru kayısı ve kuru incir  üretimiÖZCAN SİNİR G.Tarım Türk, vol.48, 2014 (Non Peer-Reviewed Journal)XIV. Uludağ Üniversitesi’nde Eğitim Gören Öğrencilerin Beslenme Alışkanlıklarının AraştırılmasıUludağ Üniversitesi’nde Eğitim Gören Öğrencilerin Beslenme Alışkanlıklarının AraştırılmasıÖZCAN SİNİR G., İNCEDAYI B., ÇOPUR Ö. U., KAPLAN E., BEKAROĞLU M.Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, vol.28, no.2, pp.37-47, 2014 (Peer-Reviewed Journal)XV. Türkiye de Üretilen Bazı Kurutulmuş Meyvelerin Ekonomik ÖnemiTürkiye de Üretilen Bazı Kurutulmuş Meyvelerin Ekonomik ÖnemiSUNA S., ÖZCAN SİNİR G., Özyürek H., ÇOPUR Ö. U.Tarım Türk, vol.41, pp.66-71, 2013 (Non Peer-Reviewed Journal)XVI. Geleneksel İçeceğimiz Salep ve FaydalarıGeleneksel İçeceğimiz Salep ve FaydalarıÖZCAN SİNİR G., TAMER C. E., ÇOPUR Ö. U.Gıda Teknolojisi, vol.12, pp.76-77, 2012 (Non Peer-Reviewed Journal)
Books & Book ChaptersBooks & Book ChaptersI. 5. GELENEKSEL GIDALAR SEMPOZYUMU BİLDİRİ KİTABI5. GELENEKSEL GIDALAR SEMPOZYUMU BİLDİRİ KİTABIKorukluoğlu M. (Editor), Özcan Sinir G. (Editor), Özoğlu Ö. (Editor)Bursa Uludağ Üniversitesi, Bursa, 2023II. Toxicological Aspects o f Ingredients Used in Nonalcoholic BeveragesToxicological Aspects o f Ingredients Used in Nonalcoholic BeveragesTamer C. E., Suna S., Özcan Sinir G.in: The Science of Beverages Vol 6-Non-Alcoholic Beverages, ALEXANDRU MIHAI GRUMEZESCU,ALINA MARIAHOLBAN, Editor, Elsevier Science, Oxford/Amsterdam , Cambridge, pp.441-481, 2019III. Trends and Possibilities o f the Usage of Medicinal Herbal Extracts in Beverage ProductionTrends and Possibilities o f the Usage of Medicinal Herbal Extracts in Beverage ProductionSuna S., Tamer C. E., Özcan Sinir G.in: The Science of Beverages Vol 13: Natural Beverages, ALEXANDRU MIHAI GRUMEZESCU,ALINA MARIA HOLBAN,Editor, Elsevier Science, Oxford/Amsterdam , Cambridge, pp.361-398, 2019IV. Kombucha Tea: A Promising Fermented Functional BeverageKombucha Tea: A Promising Fermented Functional BeverageÖzcan Sinir G., Tamer C. E., Suna S.in: The Science of Beverages Vol 5 Fermented Beverages., ALEXANDRU MIHAI GRUMEZESCU,ALINA MARIA



HOLBAN, Editor, Elsevier Science, Oxford/Amsterdam , Cambridge, pp.401-432, 2019V. Effects o f drying methods on the composition of volatile compounds in fruits and vegetablesEffects o f drying methods on the composition of volatile compounds in fruits and vegetablesÖZKAN KARABACAK A., ÖZCAN SİNİR G., ÇOPUR Ö. U.in: Flavour Science, Siegmund, B., Leitner, E., Editor, Verlag der Technischen Universität Graz, Austria, Graz, pp.95-98, 2018
Refereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsRefereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsI. Classification and assesment methods of food waste in the catering industryClassification and assesment methods of food waste in the catering industryŞener S., Özcan Sinir G., Çopur Ö. U.2. Uluslararası Geleneksel Gıdalar ve Sürdürülebilir Beslenme Sempozyumu, Mersin, Turkey, 5 - 06 October 2023,pp.81II. Kombu Çayı Üretiminde Fermentasyon TipleriKombu Çayı Üretiminde Fermentasyon TipleriGürbüz O., Sezer Demireğen H., Yıldız E., Özcan Sinir G.Türkiye 1. Gıda Mikrobiyolojisi Kongresi, Erzurum, Turkey, 13 September 2023III. Gıda Perspektifinden Gaz Kromatografisi ile Yapılan Çalışmalarda Güncel ve Yeşil EkstraksiyonGıda Perspektifinden Gaz Kromatografisi ile Yapılan Çalışmalarda Güncel ve Yeşil EkstraksiyonYöntemlerinin KullanılmasıYöntemlerinin KullanılmasıÖZGÖREN A. S., ÖZCAN SİNİR G., ÇOPUR Ö. U.XXI. KROMATOGRAFİ KONGRESİ, 14 - 16 June 2023, pp.57IV. GELENEKSEL ŞERBETİN SEBZE SULARI İLE ZENGİNLEŞTİRİLMESİGELENEKSEL ŞERBETİN SEBZE SULARI İLE ZENGİNLEŞTİRİLMESİBAKIRCI Ş. A., ÖZGÖREN A. S., ÖZCAN SİNİR G., ÇOPUR Ö. U.5. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, 24 November 2022, pp.136V. Geleneksel Şerbetin Sebze Suları ile ZenginleştirilmesiGeleneksel Şerbetin Sebze Suları ile ZenginleştirilmesiBAKIRCI Ş. A., ÖZGÖREN A. S., ÖZCAN SİNİR G., ÇOPUR Ö. U.5. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Bursa, Turkey, 24 - 25 November 2022VI. ANTİFRİZ PROTEİNLERİNİN DONDURULMUŞ GIDALARDA UYGULANMASIANTİFRİZ PROTEİNLERİNİN DONDURULMUŞ GIDALARDA UYGULANMASIÖZGÖREN A. S., ÖZGÖREN A. S., ÖZCAN SİNİR G., TAMER C. E.12. GIDA MÜHENDİSLİĞİ ÖĞRENCİ KONGRESİ, 21 - 22 March 2022, pp.3VII. 3 Boyutlu Yazıcı Teknolo jisinin Gıda Sektöründeki Uygulama Alanları3 Boyutlu Yazıcı Teknolo jisinin Gıda Sektöründeki Uygulama AlanlarıBAKIRCI Ş. A., ÖZCAN SİNİR G., ÇOPUR Ö. U.12. Gıda Mühendisliği Öğrenci Kongresi, Turkey, 21 March 2022VIII. Doğal bir  antimikrobiyal madde o lan propolisin gıda endüstrisindeki yeriDoğal bir  antimikrobiyal madde o lan propolisin gıda endüstrisindeki yeriÖZCAN SİNİR G., şahin g. k., ÇOPUR Ö. U.3rd International Eurasian Conference on Biological and Chemical Sciences (EurasianBioChem 2020), 19 - 20March 2020IX. The Application of Vibrational Spectroscopy on Food AuthenticationThe Application of Vibrational Spectroscopy on Food AuthenticationAykas Çinkılıç D. P., ÖZCAN SİNİR G.1ST INTERNATIONAL CONFERENCE ON PREVENTIVE MEDICINE, 12 - 14 November 2019X. Determination of Honey Adulteration Based on Volatile Profile using Selected Ion Flow Tube MassDetermination of Honey Adulteration Based on Volatile Profile using Selected Ion Flow Tube MassSpectrometry (SIFT-MS) with ChemometricsSpectrometry (SIFT-MS) with ChemometricsÖZCAN SİNİR G., Aykas Çinkılıç D. P., Barringer S.1st International Congress on Analytical and Bioanalytical Chemistry (1st ICABC 2019), 27 - 30 March 2019XI. Mikroenkapsülasyon Teknolo jisi ve Gıda Endüstrisindeki UygulamalarıMikroenkapsülasyon Teknolo jisi ve Gıda Endüstrisindeki UygulamalarıÖZCAN SİNİR G., ŞAHİN K. G., ÇOPUR Ö. U.4th International Food Congress, Turkey, 28 - 29 September 2017XII. Gıda Endüstrisinde Akıllı Ambalaj UygulamalarıGıda Endüstrisinde Akıllı Ambalaj UygulamalarıÖZCAN SİNİR G., ŞAHİN K. G., ÇOPUR Ö. U.4th International Food Congress, Turkey, 28 - 29 September 2017XIII. In Vivo  Flavor Release From FoodsIn Vivo  Flavor Release From FoodsÖZKAN KARABACAK A., ÖZCAN SİNİR G., SUNA S.



15thWeurman Flavour Research Symposium, 18 - 22 September 2017XIV. Effects o f drying methods on the composition of volatile compounds in fruits and vegetablesEffects o f drying methods on the composition of volatile compounds in fruits and vegetablesÖZKAN KARABACAK A., ÖZCAN SİNİR G., ÇOPUR Ö. U.15th Weurman Flavour Research Symposium, 18 - 22 September 2017, pp.60XV. Volatile composition change of strawberry after  several processingVolatile composition change of strawberry after  several processingÖZCAN SİNİR G., TAMER C. E., ÇOPUR Ö. U.15th Weurman Flavour Research Symposium, 18 - 22 September 2017, pp.97XVI. Human Perception and Instrumentation of AromaHuman Perception and Instrumentation of AromaÖZCAN SİNİR G., TAMER C. E., ÇOPUR Ö. U.15th Weurman Flavour Research Symposium., 18 - 22 September 2017XVII. Quinoa Quinoa Nutrition And Nutraceutical PotentialNutrition And Nutraceutical PotentialÖZCAN SİNİR G., İNCEDAYI B., özak d. b.27th International Scientific-Expert Congress of Agriculture and Food Industry, 26 - 28 September 2016XVIII. Nutritional Composition and Health Effects o f JujubeNutritional Composition and Health Effects o f JujubeÖZCAN SİNİR G., TAMER C. E., ÇOPUR Ö. U.27th International Scientific-Expert Congress of Agriculture and Food Industry, 26 - 28 September 2016XIX. Usage Of Corn Zein As A Nanopackaging MaterialUsage Of Corn Zein As A Nanopackaging MaterialÖZKAN KARABACAK A., ÖZCAN SİNİR G., pehlivanküçük z.27th International Scientific-Expert Congress of Agriculture and Food Industry, 26 - 28 September 2016XX. Determination of Physicochemical Properties o f Mineral Enriched Erica arborea Herbal TeaDetermination of Physicochemical Properties o f Mineral Enriched Erica arborea Herbal TeaBeverageBeverageSUNA S., TAMER C. E., İNCEDAYI B., ÖZCAN SİNİR G., ÇOPUR Ö. U.27th International Scientific-Expert Congress of Agriculture and Food Industry, 26 - 28 September 2016XXI. Antioxidant Activity Antioxidant Activity Total Phenolic Content And Physicochemical Properties Of Carbonated EricaTotal Phenolic Content And Physicochemical Properties Of Carbonated EricaArborea Herbal Tea BeverageArborea Herbal Tea BeverageÖZCAN SİNİR G., SUNA S., TAMER C. E., İNCEDAYI B., ÇOPUR Ö. U.II International Conference on Food Chemistry & Technology, 14 - 16 November 2016XXII. Evaluation of Physicochemical Properties Evaluation of Physicochemical Properties Bioaccessibility o f Phenolics and Antioxidant Activity o fBioaccessibility o f Phenolics and Antioxidant Activity o fLinden Herbal Tea BeverageLinden Herbal Tea BeverageÇOPUR Ö. U., TAMER C. E., SUNA S., ÖZCAN SİNİR G., İNCEDAYI B.17th International Nutrition & Diagnostics Conference, 9 - 12 October 2016XXIII. Evaluatıon of Physıcochemıcal Propertıes Evaluatıon of Physıcochemıcal Propertıes Bıoaccessıbılıty o f Phenolıcs and Antıoxıdant Actıvıty o fBıoaccessıbılıty o f Phenolıcs and Antıoxıdant Actıvıty o fLınden Herbal Tea BeverageLınden Herbal Tea BeverageÇOPUR Ö. U., TAMER C. E., SUNA S., ÖZCAN SİNİR G., İNCEDAYI B.17th International Nutrition & Diagnostics Conference, PRAG, Czech Republic, 3 - 06 October 2016XXIV. Üzümsü Meyve Antosiyaninlerinin Metabolik Sendrom Üzerindeki EtkisiÜzümsü Meyve Antosiyaninlerinin Metabolik Sendrom Üzerindeki EtkisiÖZCAN SİNİR G., YAZICI G. N.Ulusal Çocuk, Ergen Ve Yetişkin Obezitesi Kongresi, Turkey, 7 - 10 May 2016XXV. Isıl Olmayan İşleme Proseslerinin Meyve Ve Sebzelerde Besin Kayıpları Ve Kalite Faktörleri ÜzerineIsıl Olmayan İşleme Proseslerinin Meyve Ve Sebzelerde Besin Kayıpları Ve Kalite Faktörleri ÜzerineEtkileriEtkileriÖZKAN KARABACAK A., ÖZCAN SİNİR G.Ulusal Çocuk, Ergen Ve Yetişkin Obezitesi Kongresi, Turkey, 7 - 10 April 2016XXVI. Karotenoidlerin BiyoyararlılığıKarotenoidlerin BiyoyararlılığıÖZKAN KARABACAK A., ÖZCAN SİNİR G.Ulusal Çocuk, Ergen Ve Yetişkin Obezitesi Kongresi, Turkey, 7 - 10 April 2016XXVII. ISIL  OLMAYAN YENİ TEKNİKLERİN BALIN KALİTE FAKTÖRLERİÜZERİNE ETKİLERİISIL  OLMAYAN YENİ TEKNİKLERİN BALIN KALİTE FAKTÖRLERİÜZERİNE ETKİLERİÖZKAN KARABACAK A., ÖZCAN SİNİR G., SUNA S.1st International Congress on Safety and Authenticity of Bee Products, 21 - 22 May 2015XXVIII. Ballarda Uçucu Bileşen Profiline Dayalı Coğrafi Orijin TespitiBallarda Uçucu Bileşen Profiline Dayalı Coğrafi Orijin TespitiÖZCAN SİNİR G., SUNA S., ÖZKAN KARABACAK A.1st International Congress on Safety and Authenticity of Bee Products, 21 - 22 May 2015
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